Buffet Italienisch incl. Vorspeise und Dessert ab : 59.- €
(Regionales Fleisch und Gemiise)

Sektempfang: p. P.ab: 5,50 €

Sekt / O. Saft, Waldecker Sprudel,

Licher Pils , Aperol, Lillet

Brotkdrbchen mit Brotaufstrich

Vitello Tonato, Oliven, mar. Gemiise
Wraps mit Gemiise und Wraps mit Salat
Hahnchenbrust von Grill, Bratwiirstchen
kleine Schweinriickensteaks vom Girill
Rosmarinkartoffeln mit Quarkdip

Pasta mit Olivendl und Knobi, Ciabatta
Nudeln mit Krjuterpesto, Nudeln mit
Gemiise und Tomatensofse, Garnelen
Salatauswahl mit vers. Dressings

Dessert und hausgemachtes Eis
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Buffet Klassisch nur Hauptgang ab:35.- €
(Regionales Fleisch und Gemiise)

Sektempfang: p. P.5,50 €
Sekt /0. Saft, Waldecker Sprudel,
Bierchen, Aperol, Lillet

Brotkodrbchen mit Aufstrichen
Rinderbraten in dunkler Sofse
Kleine Schnitzel ,Wiener Art”
Rahmsofse und Pilzrahmsofse
Hihnchenbrustfilet , Tomate”
Kartoffelkroketten, Reis
Bandnudeln mit Krjuterpesto,
Saisongemtise

Salat vom Buffet mit vers. Dressings
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Sitzung, Tagung, Meeting ab : 22.- €

lhr Meeting mit dem Verein,

Partei oder Partnertreffen

inkl. Tagungsgetrinke, Kaffee,

regionale Schnitten mit Bio-K3se und Aufschnitt

Aufenthalt fir ca. 2 Stunden im GastRaum
z:B. 18:00 - 20:00 Uhr mit mindestens 20 Personen

Kaffee Tafel Fiir Gruppen ab 20 Personen

Kaffeegedeck inkl. Filterkaffee satt und 1 Stiick saisonalen Blechkuchen fiir 9,50 €
Kaffeetafel inkl. Filterkaffee satt und 1 Stiick Torte nach Wahl fiir 11.- €
Kaffeetafel inkl. Filterkaffee und 2 Stiick Torte nach Wahl 14.- €

inkl. Mineralwasser in Fl. fiir 20.- €

Schnittchen dazu: 3.- € pro Schnittchen
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